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Monsieur Abdelkrim Marchani, vos
mandats de représentant de la Métropole
de Rouen et de Président du Conseil
d’Administration du MIN viennent d'étre
renouvelés. Comment accueillez-vous cette
reconduction ?

AM : Avec une vraie fierté, c'est une responsabilité
que je prends trés a coeur. Le MIN, c'est |a ol les choses se
passent concretement, au quotidien, pour l'alimentation de
tout un territoire. D’ailleurs, la reconduction de la quasi-totalité
des représentants des collectivités au Conseil d’Administration
témoigne d’un attachement et d'une continuité bienvenue.

Ce nouveau mandat est aussi placé sous le signe d’engagements
forts. Pour preuve, la Métropole Rouen Normandie a prolongé son
implication aux cotés du MIN jusqu'en 2050 — et des investissements
initiés pour la performance logistique et environnementale
s'inscrivent pleinement dans cette programmation de long terme.
Grace au soutien également des élus, Nicolas Mayer-Rossignol en
premiere ligne.

Cette projection jusqu'en 2050 se traduit concrétement par
quels chantiers aujourd'hui sur le site ?

AM : Les exemples ne manquent pas. La modernisation progressive
de la halle fruits et Iégumes : on améliore les espaces, les flux, les
infrastructures. Il y a aussi la transformation énergétique du marché,
avec le déploiement des panneaux photovoltaiques sur les toitures.
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Conseil dAdministration du mercredi 10 juin 2026 : €lection de la Gouvernance et
reconduction de Monsieur Abdelkrim Marchani en tant que Président.
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Quelle est la place du MIN dans I’écosystéme local ?

AM : Le MIN de Rouen draine chaque année 150000 tonnes
de marchandises pour nourrir un bassin de 2millions de
consommateurs. 61% de ces produits sont chargés sur place par nos
commergants qui approvisionnent chaque semaine leurs magasins,
principalement en fruits et légumes. C'est un rdle essentiel — non
seulement économique, mais aussi de santé publique. Rapprocher
les producteurs des consommateurs, permettre l'accés a une
alimentation de qualité, c'est un enjeu qui dépasse largement le
cadre du marché. Les 77 producteurs locaux qui vendent en direct
sur le site en sont la meilleure illustration. Et cette ambition d'une
alimentation saine, locale, de la fourche a la fourchette, se retrouve
trés concretement dans des événements comme Rouen a Table et
la Féte du Ventre. N'oublions pas que Rouen est la premiere ville
créative de I'Unesco pour la gastronomie en France, et le MIN y
contribue a sa fagon.

Un dernier mot pour conclure ?

AM : Oui, pour parler de I'numain ! Pour remercier les équipes du
MIN, qui font un travail remarquable au quotidien. Je pense aussi aux
usagers qui font vivre le MIN chaque jour. Et puis un enjeu qui me tient
a ceeur : faire connaitre ce lieu a tous les habitants et notamment en
partenariat avec Rouen Tourisme. Les visites battent leur plein depuis
le début de I'année dans ce lieu essentiel de I'alimentation normande
qui mérite d'étre connu et reconnu.
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Sécurité du

périmétre:

une vigilance
hebdomadaire

Chaque semaine, les équipes
du MIN procedent a l'inspection
compléte des clétures du site.

L'objectif : détecter toute trace
d'intrusion ou de détérioration
et intervenir rapidement pour
maintenir un périmetre sécurisé.
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,§37 MIN’en mouvement

Agrandissement du MIN

Emplacement du futur agrandissement du pavillon marée.

A, Travaux & maintenance

Une ombriére photovoltaique en cours d'installation :
un nouveau chantier est en cours sur le parking situé
entre les batiments K, L et N. Plus légere qu'un auvent,
cette ombriére de 1000m? permettra de couvrir les
places de stationnement des usagers tout en contri-
buant a la production d'énergie renouvelable, a hauteur
de 300 000 kWh/an.

@ Le soleil de Madagascar

Toujours de bonne humeur,
un petit mot pour chaque
personne qui la croise dans le
hall du batiment administratif.
Equipée de son matériel, aussi
impliquée qu'efficace, Elalie
Paris veille a ce que les sani-
taires et les espaces communs
soient propres et accueillants pour tous. Elalie intervient
pour le compte de DOMLIS, prestataire en charge de
I'entretien et du nettoyage du site. Un travail essentiel
qui conditionne le confort quotidien de chacun.

Les années défilent... au MIN de
Rouen...

Comme régulierement, Vincent Lebret, photographe,
a réalisé, le 13 mai dernier, un shooting photos
pour garder trace de ce patrimoine qui évolue : les
batiments, les visages, les espaces, I'ambiance d'un
site en perpétuel mouvement. De quoi mesurer dans
quelques années le chemin parcouru et raconter,
en images, l'évolution et la transformation d'un
écosystéme.

O Chaleur estivale :
N7 des horaires adaptés !
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{@} Les bons réflexes !

Le lavage des véhicules : une obligation
réglementaire, des zones dédiées.

Laver un véhicule de transport : une question de
propreté mais surtout une obligation réglementaire, entre
deux chargements de marchandises différentes par
exemple. Récupération des eaux usées, équipements
d'évacuation adaptés... autant de contraintes techniques
et environnementales qui imposent d'utiliser des zones
équipées en conséquence.

Petit Forestier s'est doté d'une station de lavage ouverte
a I'ensemble de ses clients pour réaliser ces opérations
dans les regles. D'autres transporteurs ont également fait
le choix d'équiper leur propre espace. En dehors de ces
installations adaptées, le lavage de véhicules n'est pas
autorisé sur le site.




Engagement et génerosité dans un moment rempli de bonne humeur, d'émotion et de
convivialité.
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LAndeés a fait don de
+de 1100 bouteilles
d’eau réutilisables,
pour désalterer les
courageux (ci-contre)

@ Environnement

Energie solaire : le MIN a conclu un nouveau modéle
d’achat d’électricité

La transition énergétique engagée sur le MIN de Rouen
franchit une nouvelle étape !

Dans le cadre du partenariat avec la SEM ASER, les 11 000 m?
de panneaux photovoltaiques prochainement finalisés sur
plusieurs toitures du site, produiront plus de 3 millions de kWh
par an. Début 2026, la société d’exploitation du MIN a conclu
un contrat d’achat d’'une partie de cette énergie, destinée a
couvrir une fraction de ses propres besoins en électricité.

Si ce dispositif s’apparente a ce qu’on appelle « I'auto-
consommation énergétique », il présente ici une particularité :
I’énergie est produite par la SEM ASER, qui en a supporté l'in-
vestissement, et est ensuite achetée par la société d’exploita-
tion du MIN, deux entités distinctes.

Un avantage non négligeable : le colt de production
de [I'électricité solaire étant connu dés linstallation des
équipements, le prix du kWh est fixé a I'avance, offrant une
meilleure visibilité et stabilité.

Le MIN joue ainsi un réle de site pilote avec un montage
contractuel, qui combine production locale d’énergie

renouvelable et maintien d’un contrat d’électricité classique,
nécessaire pour compléter la fourniture d’énergie la nuit.
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La Rando Gourmande 2026 : une belle cause,
un bel élan

Savez-vous ce qui a pu réunir Cougal, Promocash
Rouen et I'Andeés le 7 juin dernier ? Chacun a leur fagon,
fideles a leurs valeurs d'engagement et de solidarité, ils
se sont donnés RDV sur les sentiers de la Forét Monu-
mentale de Canteleu et Montigny, le temps de cette
journée pas tout a fait comme les autres.

Au programme : la 4°™ édition de la Rando Gourmande,
organisée au profit de l'association Vie et Espoir, qui
soutient les enfants atteints de cancer et leurs familles,
soignés au CHU Charles-Nicolle de Rouen. 890 partici-
pants, 10 kilometres de balade, 5 pauses gourmandes
orchestrées par les chefs des Disciples d'Escoffier
Normandie Grand Ouest... et au bout, une somme
exceptionnelle de 24 400 € remise a l'association.

Bravo et merci a celles et ceux qui choisissent de
donner de leur temps et de leur énergie, comme Franck
Guéroult, Thierry Laurent et Guillaume Dumoulin, pour
des causes qui comptent.

- La consommation annuelle globale du site,
principalement les chambres froides, s’éleve a environ
7 millions de kWh par an.

. La production moyenne des 11 000 m? de panneaux
photovoltaiques couvrira 50 % de la consommation
annuelle des activités du MIN. Sur I'été, en méme temps
que les besoins en énergie seront les plus élevés, I'en-
soleillement permettra d’atteindre 100% des besoins.

En application de Iarticle L2122-11 du
CG3P, et afin de permettre aux candidats
potentiels de se manifester, le MIN publie
sur son site internet les locaux disponibles
www.minderouen.fr/locaux-disponibles/ ,
et notamment :

2 cases réfrigérées pour acheteur de 29 m?
au batiment Z.

Plus de renseignements aupres de
Natacha BEAUFILS.
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VIRGINIE FAUCON, PRODUCTRICE DE PRODUITS A BASE DE LAIT DE CHEVRE A TOCQUEVILLE-EN-CAUX - SEINE-MARITIME
La Chévrerie Saint Cosme. Une affaire de famille !

® Madame Faucon, pouvez-vous nous @ Et la releve est assurée ?

présenter votre exploitation ? VF : Oui, et c'est ce qui nous rend fiers !
VF : Nous sommes une exploitation fami- Notre fille propose déja des produits élabo-
rés a partir de nos fromages : feuilletés,
tartes, bouchées apéritives... Des créations
qui valorisent notre production, désor-
mais disponibles sur le MIN également. La
chevrerie se réinvente, en famille.

liale. Damien et moi dirigeons la Chevrerie
Saint Cosme avec nos trois enfants et un
salarié. Sur 30 hectares et 1600 m? de bati-
ments, nous élevons 200 chévres en lacta-

tion et transformons leur lait sur place. 5 .
A retrouver tous les vendredis sur le

® Quel est votre produit phare ? marché des producteurs normands.
VF : Le Galet dAlbatre. C'est un fromage Contact:

affiné au lait cru de chévre, a pate molle, La Chévrerie Saint Cosme

crolite fleurie et cendrée. Tocqueville-en-Caux

J’y vais — je golte — je suis sr.
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ﬁfﬁ Des visiteurs pas
Il 1 comme les autres!

Parfois, ce sont aussi des professionnels
qui poussent les portes du MIN : et
trouvent un écho direct avec leurs
propres enjeux. Cette année par } &

» Résultats de la ligue de pronostics
Coupe du Monde 2026 : classement
final et remise des lots a l'issue de la

compétition.

. " « Féte du Ventre & et de la Gastronomie

exemple, I'Université de Rouen et le club Normande : les 10 et 11 octobre 2026

inter-entreprises Alliance Seine Ouest J . .t' le de lutt tre | i

sont venus découvrir I'écosysteme du Les membres du club inter-entreprises Alliance * ourr.1ee uk |f)na 3 ‘e Buads) (e LS

MIN Seine Ouest, apreés la visite du 27 mai, sous gaspillage alimentaire : e 16 octobre
: limpulsion de Christophe Delahaye — Petit Forestier. 2026.
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Vous étes-vous déja demandé ce que cachait le sol ici, .
sous vos pieds, au milieu de la halle fruits et léggumes ? B
Le 21 mai dernier, le MIN accueillait les équipes de I'Agence de I'Eau Seine- ’ !té-
Normandie, organisme public chargé de la gestion et de la protection de la i
ressource en eau sur le bassin versant.
LAgence finance depuis plusieurs années la réouverture a ciel ouvert du Cailly,
cette riviere aujourd'hui busée sous le site, avant de rejoindre la Seine. Lobjectif :
restaurer la continuité écologique du cours d'eau, permettre aux poissons migra-
teurs de remonter le Cailly, et mieux prévenir les risques d'inondation sur le bassin
versant rouennais.
Or une partie du nouveau tracé envisagé longera le domaine du MIN, a I'Est. Conci-
lier la réouverture de la riviere avec les contraintes d'exploitation - circulation des
poids lourds, stationnement, activité quotidienne des professionnels - prouve que Y
ce site, par sa taille, sa localisation et son rdle, est au coeur d’'importants projets
d’aménagement du territoire. [F":“RI[N
La campagne "Ici c'est Rouen" portée
par ChooseRouen - Rouen Normandy
1 \ : : _ Invest a décroché le Grand Prix TOP/
: Y ¢ ) COM Corporate Business. Une distinc-
: J g 1w r & tion qui récompense aussi l'attractivité
b AR : d'un territoire dont le MIN est, depuis
Les équipes de /Agence c/g I'Equ Sgi@g-Ngrmqndﬁe, le 21 n7m’2026, a l'emplacement exact ol le Cailly plus de 50 ans, I'un des piliers alimen-
coule aujourd'hui sous le site. Une riviére invisible... pour l'instant. ) . )
. taires et économiques.
A
Contdct i : Sm Les Halles . J’y vais Je goite
communication@minderouen.fr de Normandie Je suis sGr
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